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Stanimir Arsi¢ je mali proizvodag, pre svega za svoje potrebe, ali ono malo viskova koje
proizvede, Cesto ponudi na starCevackoj pijaci.

Izlazite li na pijacu redovno?
- Izlazim, ali ne svakog Cetvrtka i nedelje. Nekada dodem sa robom, a nekada kao kupac.

Koje proizvode nudite Star¢evcima?
- Naj¢esCe iznosim kupus i jaja. To je ono $to uglavnom pretekne iz domace proizvodnje.
Kada je intenzivna sezona povréa, ¢esto prodajem i papriku.

Kako odredujete cene svojim proizvodima?
- Ne vezujem se za cene u gradu. Prirodno je da pratim i odredujem nivo cena kakav imaju
prodavci na staréevackoj pijaci. Jedino tako mogu da budem konkurentan.

Kako ste zadovoljni prometom?
- Kada iznesem viSe robe onda imam dobar promet. LJudima pune tezge skrecu paznju.

Gajite li jo$ nesto osim povréa?

- Imam jedan lanac zemlje. Na toj zemlji gajim kukuruz. Godina je bila loSa i prinos je bio mali.
Nekada sam mogao sa te njive da napunim dve prikolice, a ove godine nisam imao ni jednu do
kraja punu.

Moze li od poljoprivrede da se zivi?
- Ko ima ¢ime da radi, moze. U StarCevu ima dosta proizvodaca koji poseduju mnogo zemlje i
oni prave izuzetne rezultate. Sa malim povrS§inama i bez dobre mehanizacije, nema prihoda.

Aktuelno

Berba kukuruza je zavrSena. Odavno je bilo poznato da ¢e ovogodi$nji rod biti ispod svakog
minimuma, ali da ¢e biti katastrofalan, tome se niko nije nadao. Prolece je obecavalo. Velike
koli€ine padavina u aprilu i maju, pre i posle setve, budile su nadu, ali dobro poznato Zarko leto
bez padavina skoro punih pet meseci, uz temperature koje su redovno dostizale 40°C ili ¢ak 45
°C, uzelo je svoj danak u rodu. Naime, prinos u Vojvodini se kreée od 0 do 6 000 kg/ha. Naj¢eséi
prinos je oko 2000 — 3500 kg/ha. Sve upuéuje na to da se zbog vise nego osetnih klimatskih
promena, moraju preduzimati neke radikalne mere u sistemu gajenja ove kulture. Ovde pre
svega treba staviti akcenat na ranije hibride, na raniju setvu i, $to je mozda i najvaznije, na
sistem navodnjavanja bez koga u buduc¢nosti nema rentabilne proizvodnje u ratarstvu.
Najvazniji ratarski posao koji dolazi s jeseni, a to je svakako setva ozimih useva, pre svega
pSenice, polako se zavrSava. Ni ove godine starCevacka polja nece znac¢ajno povecavati
povrsine pod ovom Zitaricom, izuzev a.d “Vojvodina“, koja zavrSava setvu na nesto manje od
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sedamsto hektara. Nekoliko kiSnih dana pred pocetak setve povoljno je uticao da povrsinski sloj
primi vlagu i da se zemljiSte kvalitetno pripremi. ProseCne temperature u drugoj polovini oktobra
su u nivou viSegodiSnjeg proseka. Popis agrarnih domadinstava je u toku i trajaée do 15.
decembra. Popisivaci posecuju gazdinstva i skupljaju podatke koji su od globalnog znacaja za
sagledavanje kompletne situacije u domacem agraru.

Savet

Ako razmisljate Sta biste ovih dana mogli da pripremite za zimnicu (ukoliko taj posao do sada
niste obavili), postoji Citav niz interesantnih recepata starih majsora kuhinje. Paprika u senfu je
jedan od specijaliteta za koji vam ne treba mnogo sastojaka ni vremena. Potrebno vam je pet kg
paprika raznih boja, 700 g senfa, 1 dl esencije, 8 dl ulja, 2 dl vode, 3 kasSike soli, 1-2 kasike
Secera, 2-3 lista lorbera i kesica bibera u zrnu. Priprema je jednostavna. Pozeljno je izabrati §to
Sarenije paprike (Zute, zelene, narandzaste, crvene), oprati ih i oCistiti od peteljki i semena.
Onda ih isecite sitno, na kockice, otprilike 1Th1 cm. U poseban lonac staviti vodu sa solju,
SecCerom, biberom, lovorom da provri, pa sipati i esenciju. U vrijuCi rastvor dodati paprike i
prokuvati ih jedno pet minuta. Izvaditi ih i ocediti. Posebno mikserom mutiti ulje i senf. Tako se
dobije fina masa slicha majonezu. Ohladene paprike izmes$ati sa ovom masom. Sipati u Ciste
tegle i ostaviti do zime. Za pripremu vam ne treba vise od 60 minuta. Ova pikantna zimnica
odli¢no ide uz meso, baren krompir, ¢ak i kao namaz na hleb. Prijatno!

Zanimljivost

Alkoholizam je jedna od najrasprostranjenijih bolesti zavisnosti, odnosno toksikomanija. Po
pravilu alkoholizam je psihogenog porekla, ali uz znatan uticaj situacionih faktora zbog ¢ega je
ranije smatran porokom a ne boleSéu. Po rasprostranjenosti i Stetnim posledicama po zdravlje,
alkoholizam je odmah posle bolesti kardiovaskularnog sistema malignih oboljenja. Ceséi je kod
muskaraca, ali ga i zene viSe skrivaju. Ekstrakt drveta Hovenia dulcis u kineskoj narodnoj
medicini koristi se vise od 500 godina za le¢enje mamurluka, zahvaljuju¢i komponenti
dihidromicetinu (DHM) koja predstavlja blokator intoksikacije. Za one koji vole da popiju ¢asicu
viSe ova vest zvuci suviSe dobro da bi bila istinita: kineski nauc¢nici tvrde da su otkrili prirodnu
supstancu koja ¢e ljude odrzati treznim bez obzira na unetu koli€inu alkohola. Pored toga, ova
supstanca neutraliSe mamurluk i moze pomodéi alkoholi¢arima u borbi protiv bolesti zavisnosti
od koje svake godine umre veliki broj ljudi Sirom sveta. Prema podacima Svetske zdravstvene
organizacije, ¢ak 2,5 miliona ljudi godi$nje umre od posledica preterane upotrebe alkohola, a
lek za ovu bolest zavisnosti se mozda krije u drvetu latinskog naziva Hovenia dulcis. Ovo
listopadno drvo raste u visinu od 10 - 30 metara, retko se pronalazi kao zbun. Listovi su veliki i
Spicasti. Cveta u julu. Ekstrakt listova i semena moze da se koristi kao zamena za med. Ovo
veliko drvecée podsti¢e udomljvanje razliitih Zivotinjskih vrsta, kao i hemijske procese nakon
opadanja li§¢a, pre svega humifikaciju, $to uti¢e pozitivno na plodnost zemljista. Ziveli!

Trziste

Kupus.......cccoeeenne 25-30-40 din/kg
Karfiol.......cccccuvvviienee. 50 din/kg
Krompir........cccceeee 50-60 din/kg
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Paradajz.................. 60-80 din/kg
Krastavc..........ccoeeeees 60 din/kg
Cvekla......ccceevviiaeeen. 40 din/kg
Paprika............. 20-40-50 din/kg
Boranija........c.ccuveeeee. 140 din/kg
Pasulj.....ccccccvvviinnnenn. 300 din/kg
Sargarepa (veza)........ 50-70 din
CrniluK.....ocoiiieeeees 50 din/kg
Beli luk.............. 200-250 din/kg
Jabuke................. 50-60-70 din/kg
GroZde.......ooeceeieeeenn, 110 din/kg
Suve Sljive................ 300 din/kg
Sirs 300-350 din/kg
Jaja...cciiiiiin, 8-10-12 din/kom.
\V/[=To I 400-450 din/kg

PijaCni dani u Star€evu su svakog Cetvrtka i nedelje.




